Nouveau potage de legumes
Un vrai delice !
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1 botte de cresson
2 patates douces
1 navet
1 kg de champignons bruns
1 oignon
Du romarin
Du beurre et de la creme
Sel et poivre

Dans une cocotte faites fondre une noisette de beurre et
ajoutez les oignons et les champignons.

Faites les dorer legerement, salez et poivrez.
Ajoutez tous les légumes coupeés en gros dés et mouillez a
hauteur.

Laissez mijoter a feu moyen a couvert pendant 30 minutes,
ajoutez un peu de creme fraiche épaisse.

C’estprét ! %




